aperitief bubbels met 3 hapjes

zalm
gerookt / fine kruiden / kruidenkaas

duo van zalm - kabeljauw
mi-cuit / tamarin / beurre blanc

bouillabaisse
new style [ langoustine jus / peultjes

parma
ltalicanse ham [ kroket met truffel / meloen [ parmezaanse kaas

3 bereidingen
volgens seizoen en inspiratie van de chef surpL €4 pp.

cool down
sorbet van het huis

Ravioli
Truffel [ knolselder | heldere bouillon SuPPL €10 PP.

kwartel
farcie [ seizoensgebonden groenten / fine champagne / patat 105

vol au vent
anno 2025 [ mousseline/ vide [ kroketjes

goudbrasem
zuiderse ratatouille /[ aardappel smeus [ limoen [ oude kaas

chateau briand
pont neuf / seizoensgebonden groenten | saus naar keuze SUPPL €5 PP.

roomijs
vanille / chocolade [ lichte room

créme bralée
rode vruchten / pistache

dessertbord 105



